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Państwowy Powiatowy lnspektor Sanitarny
w Rzeszowię

35-040 Rzeszów, ul. Dąbrowskiego 79a
tel. 11 -742-13-08 wew. 1 34

pocńa ęleL-honiczna: pssę.rzeszow@sanepid.gov.pl

PROTOKÓł, XONTROLI SAMTARNEJ

1/r PSZ. 90 2a.4.1.14a.ż8Z4 Rzeszórv, l9.1t,2aż4 r.
(miejscowość i datu)

Przeprowadzol7ej przęz upowaznionego Cych) przedstawiciela (-i) Państwou,ego Wojewódzk:tego/

Powi atowę go/Graniczne go 
-') 

Inspektora S arritame go w Rzeszclwi e

Małgorzatę \łiwizaszek - starslry asystent rv PSSE \T, Rz€szo\ł,ie, up. nr a57.ż8.żaż4

(inzię i nanuisko, stanou,isko służbolą,e, nr upoważnień do czylltlości konrłolnych)
Kontlolę przeprorvadzono na podstawie al:l, 4 i 25 ustarły z dnla 14 marca 1985 r. o Państrvowej Inspekc|i Sanitamej (Dz.
U. z 2024r,, poz. 416) w związku zart. 67§1 i §2 ustarvy z dnia 14 czerwca 1960 r, - Kodęks postępowania
adninistracyjnego (Dz. U. z2024 r.J poz,572). Sposób przeprowadzania kontroli o1oeśla Procedura urzędowej kontroli
zywności oraz materiałów i wyrobów przeznaczot-tych do kontaktu z zywnością PKIBŻI}] okręślona w zaruądzeniu nr
l04l2a17 Głównego Inspektora Sanitałnego z dnsa 8 maja ż017 r. w sprarvie procedury prz,eprowadzania uzędowej
kontroli Ą.wności oraz materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z zywnością oruz w zarządzeniu nr 291119
Głównego lnspektora Sanitarnego z dnia 13.12.20l9r. znieniającym zal,ądzenie \Ą, sprawie procedury uzędowej kontroli
łwności orazmaterlałów i wyrobów przęznaczonych do kontakfu z zywnością.
Napodstawię art.48 ust. l1 pk1 1 ustawy zdlńa6 nrarca2018 r. -Plawoprzedsiębiorcórv (Dz. |J.z2Oż3r.,poz.221)-r)
oraz fra podstarvie art. 9 ust. 4 rozpotządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 20171625 z, dnia 15 marca 2017 r.
w sprawie kontroli urzędowych i innych czynności urzędowych przeprowadzanych rł, celu zapewnienia stosowania prawa
zywnościowego i paszowego oraz zasad dotycących zdrowia i dobrostanu zwierząt, zdrorvia roślin i środków ochrony
roślin, zrnieniające rozpotządzelia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 99912001, (WE) nr 396lż005, (WE) nr
1a69l2009, (WE) nr 1107l20a9, (tjE) nr 115112012, (UE) nr 652l2a14, tUF')2016/429 i (t]E) 201612031,roąotząózenia
Rady (WE) nt l/2005 i (WE) w 1a99l2009 oraz dyrektvwy Rady 98/58/V/E, 1999/74lWE, 20a7/43/WE,2008lI19/WE
i 20081120lWE, oraz uchylaj ąaę rozparządzenia Parlamęntu Europejskiego i Rady (WE) nr 854na04 i (WE) w 8821200Ą,
dyrektywy Racly 89/608/EWG, 89|662EWG, 9al425lEWC,91l496tEWC, 96l23lWE,96l93lWE, 

' 
9'1ll\lwE oraz decyz.ję

Rady 92l43BlEWG (rozporządzenie w sprawie kontroli urzędowych) (Dz. Uirz. L 95 z 07 .04.ż017, str, 1) - nię dokonano
zaw iadom i en ia o zamiar zę lvszczęcia korrtroli.

I. Inforrnacje ogólne dotyczące kontrolowanego zakładu.

L ZaMad: Przedszlrole Prrbliczne nr 33

(pełna nazn-a, wszystkie nie:bęclne dane doĘ,czclce identy.fikacji zakłarlu)

35-119 Rz,eszów, uI. Błogosłaryionej l{aroliny 19
(adre)

}rĘP: 813-367-99-05 TEL: 17 148 33 2ż 25

Zalład objęty nadzorem na podstawię: nr wl}isu do rejestru:2809 118_1612014
(podać nr deqlzji lub wpislł do rejestru)

2. Kierujący zakładom: p. Grażlrra Grześko - dyrektor prz€d§zkola

(ini ę i nanl,isko, st anol,t,i:;ko)

3. Przedstawiciel zakłaclu: nie dotycry

(inlię i nazv,isko, stanowisko)
(osoby przptałane przez strony na Śu,iadka dokonąłq)ch c-Ąy-rttxości kollt,ołrrylch1
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4. Zaktes przedmioto\^y kontroli: Kontrola warunków produkcji i otrrotu żlłvnością.

5. \i/yposażenieuĘte podczas kontroli: termometr OHDiM 17lA7lS

II. 1. Opis stanu faktycznega (charakter działcłlności zaWadu, liczbapracoułników i inne informacje
char a lct eryzuj q.c e z akł ad) .

Organern prowadzącym przedszkole jest Gmina Miasto Rzeszów.

W bloku zywienia przygotowywane są posiłki w fonnie śniadari. II śniadań, obiadów dwudaniow),ch i

przekąski od surowca do wyrobu gotowego dla 135 dzieci. Posiłki podawane są na naczyniach

stołowyclr. Stawka zywieniowa wynosi 7,30 ń. W kuchni zatrudnione są 4 osoby w tym intendentka.

Pracownicy posiadają aktualrre badania do celólv sanitarno-epiderrriologiczrrych.

Dziń Ęwieiia składa się z następujących pomięszczeń: pomieszczęnie kuchenne, ponrieszczenie do

obróbki wstępnej i naświetlania jaj, magazyn spożywczy, zmywalnia naczyń, szatńa z toaletą dla

personelu.

Środki myjące i dezynfekcyjne są dostępne i stosowane prawidłowo zgodnie z zalęcęniamt

producenta. Zal*,ad w dniu kontroli jest zabezpiecmny przed szkodnikami poprzez siatki

w oknach orazszczelne drzwi.

W zal<ładzie jest wdrozony system IIACCP. W ramach systemu prowadzone są zapisy z punktów

krytycznych. W kuchrri pozostawia się próbki żyvnrości w odpowiedniej ilości (około 150 g) zgodnie z

rozpot:ządzęniem Ministra Zdrowia z dnia I7.04.?a07 r. w sprawie pobierania i przechow},wania

próbek Ęwności przęz zakJady zywienia.

Pomięszczenia bloku żywienia utrzynrane są w czystości. Ar§kuĘ spozywczę o aktualnych terminach

przydatności do spoĄcia i dataclr minimalnej trwałości, odpowiednio przechowywane.

Stan sanitarny w dniu kontroli dobry. Dokonano przeglądu jadłospisu w dniach od 12.11.24 t, do

15.11.20ż4 r. zalecono zmiany.

Itr. 2. Opis sfivierdzonych nieprawidłowości z podarrierrr przepisów prawnych, które naluszollo

Integrahą część protoko]u stanowią następują ce zŃączrriki: ZF/Pl(lB.Żl0Jrct/S1

III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprarł,idłowości wymieniorrę qi pkt ... zń. tlt

ukarano nie karano
(imię, nazu, is ko, s t cttlow is ko)

grzywną w drodze mandatu karnego - w wysokości , ń
(nr ruandatu karnego)

na podstawie -
(podstawa pravna)

upowaznienie do nakładania grzywien w drodze mandafu karnego z dńa - ru
(po uprzedninł vysłuchani.u osoby odpoluiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz ultzględniajclc
inform,acje o sytuacji nlaterialłlej, pouczono o prawie odmov,y prĘęcia grzry)ny y, drodze nlandatu

karnego i o skutkacłl prawnl,ch takłej ańnou,y)
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2. Zgodńe z ant. 10 Kodeksu postępowania adninistracyjnego na wniosek stlony, ustalono terminy
usunięcia niepra*,idłowości sanitarno-technicznych:

3. W książce kontroli dokonano wpisu oraz vłydano doraźne zalecęnia dotyczące usunięcia bieżących

uchybień wymienionych w pk1 dokonano rł.pisu

o usunięciu stwierdzonych nieprawidłowości kierownik zaldadu jest obowiązany zawiadomić
właściwego państwowego inspektora sanitarnego nie późńej nizw ciągu 3 dni od daty wyzrraczonego
terminu.
4. Uwagi i zastrzężęttla_ktęrquni@przedstawiciela zakładu-).
Pan (i) wrrosi /rrięjłłrq§1-) uwag l zastrzężei do stwierdzonęgo stanu faĘcznęgo:

Bralr uwag

5. Uwagi osoby kontrolującej

Brak uwag

INIFORMACJA O PRZETWARZANru DANYGH3SOBOWYCH dostępna na stronie iŃelnetorvej PSSE w Rzeszowie:
!T.ww.psserzeszow.pl
6. Czas trwania kontroli: od 11.30 do 12.50

Protokół niniejszy wtaz z załączńkami został sporządzony w 2 jednobrzmiących egzemplarzach dla
kazdej ze stton, a następnie, po odczytaniu i omówierriu, zostń podpisany.
W prz,vpadku odmowy podpisania protokołu na|,eży dokonaó odpowiedniej adnotacji.

Protokół podpisano

Poprawki i uzupełnierria do protokołu: tlrak
(podać: nr strony protokołu, załqcznika, określenia lub wyrazy błędne i te, które je zastępujq)

(iłnię i naapisko

(podpis1, śu,iadków)

(podpis osoby kontrollłj r7cej)
Cł,ześko

fV. Potq,ierdzenie odbioru protokołu

Protokół kontroli przeprorvadzonei w dniu (-ach) t9.1l.ż024 r.
otrzymałem Cam) w dniu 19.11.2&24 r.

N J
}v

lnEł Grześko

(imię i na:u,isko oraz podpis odbierajqcego prot.ok.ól)

SĄaściciel/osoba upowazniona w tenninie 7 dni od daty doręczenia niniejszego protokołu nroze
zgłosić zasttzężenia do ustaleir stanu faĘcznego.

mEł , ,: ,rilŁiliL ilR 3'l
. , , 1,1, ,] 13ł Kamilny t9

L* l7 ł48222a
gt*, *łą,16/.$${§
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Wyniki ko ntroli cloĘ ezą wylącznie skontrolorvanego zakładu.
Niniejszy protokół nie nroze byóbezzgody Państwowego Porł,ialowego Inspeldora Sanitarnego w
Rzeszowie powielany inaczejjak tylko w całości.

Protokół sprawdzono pod względenr formalnym po dokonaniu czynności kontrolnych i zatwierdzonol
nie zatwierdzono*) wyniki kontroli na egzemplarzu protokołu właściwego państwowego inspektola
sanitarnego:

(d ata, podpis ki ęrownika konr órl<i olgan iza cyjn ej /

kierorł,nika technicznego l zastępcy
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Zńączńk do protokołu kontroli sanitamej
Nr PSZ.9020.4.1.140.20ż4 zdnia 19.11.2il24 r.
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Państwowy Powiatowy lnspektor Sanitarny

w Rzeszowie
35-040 Rzeszów, ul, Dąbrowskiego 79a

tel. 17-'742-13-08 wew. 134
pocńa elektronl'cma: pssę.rzeszow@sanepid.gov.pl

ARKU§Z oCEI\rY ZAKI,N}U PRODI]KCJI/OBROTU Ż\,\ńĄ{oŚCrĄ/ zYwIENlA
ZBIOBOWEGO/MATERIAŁOW I WYROBOW PRZEZNACZOI\rYCH DO

KONTAKTa Z ŻvwtvoŚCĘ,)

Przedszkole Putllicznc nr 33 rł,Rzeszoq,ie, tll. Błogosławionej Karclin5, 19

l. INF,ORMACJESZC7,EGOŁOWEDOTYCZĄC|IKONTROLOWANEGOZAKŁADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyć w odpowiednie.j kolunnie labeli.

zakres kontroli
OCENAZAGROZENIA UWAGI

(wpisać
ND

kiedy nie
dotycry)

Nislrie

(N)

Srednie

(§)

Wysokie

(w)

Stan techniczno-sanitarny zakładu 0 11 22

1 Układ i rozplanowanie pomieszczęń zakładrł -
funkcj on alno ść, kt zy żow ani e się dróg, przestrzeń robocza
zaHadu, zaplecze sanitarrre pracowników mającyclr kontakt
z zywnością.

0 2 ą

2 Stan teclrniczny ponrieszczeń zakładu: podłogi. ściany, sufity
i zamocowane w górze elementy, olrna i irlre otrvoly, drzwi,
ośrł,ietlenie pomieszczeń produl<cyjnych, sprzedażowych
i magazylowych.

0 2 4

3 Porvierzchnie stykające się z zywnością. Maszyn1,,

urądzenia, sprzęt wykorzysry,\ł/ane lv procesie
produkcjiisprzedaży.

0 2 4

4 Instalacja tł,odtla i kanalizacja zakładu. Systemy
wentyiaryjne.

a 2 4

5 ZabezpieczeŃe zakładu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 l 2

6 Gospodarka odpadami - przechowywanie i usurł,anie

odpadólv.
0 1 2

7 Zab ezpieczenie przed dostępern os ób postronnyclr. 0 1 2

1) zaznaczyć włąściu,e

I
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II Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedaĘ 0 16 42

1 Czystość pomieszczeń zakładu, w tym środków transportu_

Procesy czyszczenia,mycia, dezynfekcji w caĘm procesie

technologicmym (w \lm urządzeń, sprzętu, naczyń). Jakość

lvody wykorzystywane.j w zakładzię.

0 8 l6

2 Warunki magazynowania, pakowania, transpoltu i
sptzedaży, w Ęnn zachowanie łańcucha chłodniczego.

0 5 11

J Higiena osobista pracowników, stan zdrowia osób mających

kontakt z Ąwnością.

q J 15

III Zarądzanie zakłademn konttola wełvnętrzna i sy*temy

zarnądzania bezpieczeństwem źrywności

0 28 56

1 Zaangażow ani ę kierorvn i cfwa i przy gotowan i e merytoryc me

pracowników (kwali fi kacj e zatrudn ionych placowników).
9 2 Ą

2 Wiarygodność przedsiębiorcy, w tym prawidłowość

i tenninowość realizacli nakazów ujętych w decyzjach

właściwych organów PlS i gotowość do wspóĘracy.

0 1 2

J Prawidłowość procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP) 0 9 11

4 Działaniakorygujące przy stwierdzonych rriezgodnościach. 0 J 7

5 Śledzęnie produktu (Traceability), 0 5 l0

6 Kontrola surowcótv, półproduktów i wyrobów gotowyclr

przez producenta, w tynr badania rvłaścicielskie.

0 4 8 ND

7 znakowanie. 9 4 8

IV
1

Profil działalności - producenci- zgodnie z kategoryzacją
zakładów

0 7< 50 ND

IV
1

Profil dzialalności - pozostała działalność- zgodnie z
kategoryzacj ą zalrładórł,

0 8 16

v Powiadomienie RASFF/AAC 0 ,Ę 50

Suma punktów 0 0 16

Suma punktów ogółem

Kategoria ryzyka Niskie
(Ę

Średnie
(S)

Wysokie
(sĄ

Ryzyko dla ocenianego zakładu X
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KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie

Ryzyko średnie

Ryzyko niskie

powyzej 49 pkt

powyżej 15 do 49 pkt

rrie więcej niż 15 pkt

1I. STWIERDZONE MEPRAWIDŁoWoŚcl zosraŁY UJĘTE W PR.oToKoLE I(ONTROL]
SANITARNEJ NR PSŻ.902a.4.1.140.20ż4 z dnia 19.fi.żaż4 r

m, UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINffiJSZEJ OCENY:

lłrak

ą/ą- \u-*}..
§i
!Ji

(podpis osoby kontrolującej)


